UNSERE PIZZAKREATIONEN

Marinara.......................... TomatensoBe, italienische Krauter & Olivenol
Margherita ........................ TomatensoBe, echter Mozzarella, Basilikum
Funghi... ... ... .. Frische Champignons
Salami . ... ... Italienische Salami
Prosciutto ........... ... .. ... Hinterschinken
Sofla ... .. Hinterschinken, Champignons
Pompei .............. ... ... ... Hinterschinken, Champignons, Peperoni
TONNO. ... e Thunfisch, Zwiebeln
Zola. . ... e Gorgonzola, Zwiebeln
Amalfi ... .. e Sardellen, Kapern, Oliven
Quattro Stagioni .......... Hinterschinken, Artischocken, Salami, Champignons
Cinque Formaggi . ........ ..ottt et 5 Késesorten
Paradiso ...................... Salami, Hinterschinken, Champignons, Peperoni
Vegetaria .......... ... ... ... .. Zucchini, Aubergine, Paprika
Bufala ......... ... ... Buffelmozzarella, frisches Basilikum
Diavolo........ ... ... ... . Scharfe Salsiccia, Cherrytomaten
Capri ... Zucchini, Auberginen, Salsiccia, Fetakase
Parma ........... Luftgetrockneter Schinken, Rucola, Parmesan, Cherrytomaten
Pescatora .............. ... ... ..l Meeresfruchte, Knoblauch
Sucuk Supreme ........... Tarkische Sucuk (Knoblauchwurst), scharfe Peperoni

Mortabella . .Mozzarella, Mortadella, Buffelmozzarella, Basilikumpesto & Pistazien

Pepe Spinaci ......... Mozzarella, frischer Spinat, Edamer Kase, schwarze Pfeffer
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WIE VIELE PIZZEN DARF MAN WAHLEN?
Ihr wahlt eure 5 Lieblingspizzen aus all unseren Kreationen.
Anderungen sind ganz unkompliziert bis eine Woche vor dem Event méglich,
damit alles perfekt zu euch passt.

DURFEN GASTE SONDERWUNSCHE AUSSERN?

Naturlich! Eure Gaste durfen ihre Pizza so genieBen, wie sie sie lieben.
Sie kbnnen Zutaten weglassen oder eigene Kombinationen aus den Zutaten
wahlen, die wir vor Ort dabei haben. Wir erfullen Winsche gern direkt am
Ofen.

WIE WERDEN DIE PIZZEN AUSGEGEBEN?
Unser Pizza-Catering wird als betreutes Buffet aufgebaut.
Frisch gebackene Pizzen werden in Sticke geschnitten und laufend
nachgelegt. Eure Gaste bedienen sich ganz entspannt mit Pizzahebern und
genieBen Stlck fur Stuck frisch aus dem Ofen.

KANN MAN DIE PIZZEN NACHTRAGLICH SCHARFEN ODER VERFEINERN?
Ja, naturlich. Wir haben immer scharfes 0l, Knoblauchél und Oregano dabei,
damit jeder seine Pizza nach Geschmack verfeinern kann.

GIBT ES AUCH GLUTENFREIE OPTIONEN?
Ja, gerne. Fur Gaste mit Glutenunvertraglichkeit backen wir auf Wunsch mit
glutenfreiem Teig. Dieser wird auf einem separaten Blech ohne Kontakt zu
Mehl gebacken, damit alle unbesorgt genieBen kénnen. Ohne Aufpreis.

GIBT ES AUCH VEGANE OPTIONEN?

Naturlich. Auf Wunsch belegen wir unsere Pizzen mit hochwertigem
veganem Kase. Der Aufpreis betragt 4 € pro Person.
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